
 
 
 

 

                  

                       Mise en bouche 

 

*** **** 

Le foie gras maison 

Homemade duck liver 

 

Ou 

 

Les 9 huitres n° 3 

9 oysters 

 

Ou 

 

La trilogie de saumon 

(Saumon fumé, mariné, tartare) 

(smoked salmond marined and tartare) 

 

*** **** 

 

Le magret de canard sauce périgourdine 

Filet of duck with perigourdine sauce 

 

Ou 

 

Le bar braisé au chardonnay 

sea bass with chardonnay 

 

Ou 

 

Le filet de bœuf sauce aux pleurotes 

Filet steak with mushrooms pleurotes 

 

*** **** 

 

Assiette de fromage 

Salade aux noix 

 

*** **** 
 

Carte des desserts, Dessert menu 
 

32 EUROS 

*** MENU  DU BLANC NEZ ***                                   

Prix net T.T.C service compris 


