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##% ENTREES FROIDES ***

La salade mixte composée
Mixed salad

Le saumon fumé de chez fournier
Smoked salmon

La trilogie de saumon (mariné, fumé, tartare)

Three salmon (marinade, smoked, tartare)

Le foie gras de canard (fabrication maison)
Homemade duck liver

Les feuilles de saumon et flétan de chez fournier
Smoked salmon and halibut de chez fournier

L’assiette fraicheur (crudité, bulots, vignots)
Freshs vegetable (winkles, whelks)

La terrine de canard maison, confiture de griottes
Homemade duck paté with ham and cherry marmelade

##% NOS FRUITS DE MER ***

(les produits de la mer sont selon arrivage)

Le panaché de crevettes grises & roses
Platter of shrimps & prawns

Le crabe tourteau mayonnaise
Crab with mayonnaise sauce

Les 6,9,12 huitres creuses N°3
6,9,12 oysters N°3

#4% ENTREES CHAUDES***

Le feuilleté de fruit de mer moule jus safrané
Puff pastry of seafood and mussels safran
La soupe de légume
Vegetable soup
La soupe de poissons Escalloise rouille & gruyére
The Escalloise fish soup
Cappucino de homard au wasabi
Lobster soup with wasabi cream
Les 12 escargots a la fagon du chef
12 snails
La salade de haddock sauce citronnée basilic
Haddock with lemon sauce & basilic cream
La coquille St-Jacques & champignons gratinée
Scallop & mushrooms au gratin
La quiche aux deux saumons
Quich with two salmons

Dans le restaurant, au cas ou une entrée serait commandée en tant que plat unique,

il sera appliqué un supplément de 4 €

We will charge an extra of 4 euro il there is a starter chosen as a unique main course
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